MENU SEPTEMBER 2026

Dag Maatltijd Allergenen

DIN | 1 [Kalkoenschnitzel met preiin roomsausje en aardappelen 2%4*9*11*
DON | 3 |Witte pensen met appelmoes en aardappelen 2%g*

VRI [ 4 [Fishsticks met champignonsausje en puree 1%2%4*9*11%12*
MAA | 7 |Balletjes in tomaten-groentesaus en puree 1%2*4*11*

DIN | 8 [Kipfilet met appelmoes en aardappelen 2%9*11*

DON | 10|Hamburger met espagnolsausje, wortelen en erwten en gebakken aardappelen 1*2*g*

VRI | 11(Spirelli met bolognaisesaus 1%2*9*11*

MAA | 14|Goulash met puree 1*2*4*9*

DIN |15|Cordon bleu met bloemkolen en aardappelen 2%4*9*11*

DON | 17|Spaghetti met bolognaisesaus 1%2*Q*11*

VRI [18(Visbrochette met preisausje en puree 1%2*4*9*11%12*
MAA | 21|Stoofvlees met spinaziepuree 1*2*4*9*

DIN |22|Kipfilet met wortelen en erwten en aardappelen 2%g*11*

DON |24 |Boomstammetje met jonge wortelen en erwten en Parijse aardappelen 1*2*g*

VRI [25(Visplankje met groentesausje en puree 1%2*4*Q*11%12*
MAA | 28|Vol au vent met puree 1*2%4*9*

DIN |29|Varkensgebraad met bloemkolen en aardappelen 2%4*
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